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Ostkonsulenten och 
vinkännaren Staffan 
Samsioe hälsar väl-
kommen. Med sig har 
han fyra viner och sex 
ostar. Gästerna får veta 
vilka druvor som an-
vänts till vilka viner, 
men inte vad vinet 
heter eller vad det 

kostar. Det är ett rött medelfylligt, ett rött kraftigt, ett vitt torrt 
och ett vitt sött. Ostarna är av olika sort; vitmögel, blåmögel, 
hårdost, getost och kittost. Man börjar med den mildaste osten 
tillsammans med ett rött mjukt vin och avslutar med de kraftigare 
ostarna.

Varje deltagare får varsitt formulär där de skall fylla i hur de 
tycker att vinerna passar ihop med ostarna. Det smuttas, smaskas 
och diskuteras. Ofta tycker man olika och resultatet blir inte alltid 
som man tror.

– För att se så jag inte var färgad av mina förkunskaper blundade 
jag och såg varken vilken ost eller vilken färg på vinet det var, berät-
tar Per Gålnander som den här kvällen gästade Norr Jersö gård 
tillsammans med sina kollegor med respektive.

 – Och det blev inte riktigt samma resultat som när jag tittade!

I den gamla smedjan 
står ost och vin framdukat 

på de stora ekborden redan när 
gästerna anländer. Levande ljus 
i takkronorna höjer stämningen 

och förväntan stiger. Det är 
ost- och vinprovning på 

Norr Jersö gård i Uppland.
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DUBBELTIMME I  OST- OCH VINKUNSKAP
Under ett par timmar provas vinet och osten under Staffans ledning 
som berättar om både ostarnas och vinets ursprung. Kunskaperna 
är gedigna och adepterna lyssnar uppmärksamt. Mellan provsmak-
ningarna dricks det vatten och det knapras på hembakat bröd. 
Tiden går fort.

– Jag har varit med om vinprovningar förr, och det har varit väl-
digt trevligt det också, men detta gav bra mycket mer, säger Per.

– Här fick vi reda på vad det var för druvsort innan vi smakade 
vinet och då var det lättare att komma ihåg just den smaken. 

SPANING EFTER VILDSVIN
Kvällen avslutas med kaffe och kaka och spaning efter vilda vild-
svin ute vid fodringsplatsen en bit från smedjan. Just den här kvällen 
kom de dock inte fram från skogens gömslen. På grund av fnitter 
bland damerna, påstår en deltagare… Trots avsaknaden av vildsvin 
är gästerna nöjda och förhoppningarna om en alldeles speciellt 
trevlig afton infriades. De fick mycket kunskap med sig hem och 
många minnen att tänka tillbaka på.

– Ost- och vinprovning här på Norr Jersö gård passar både för 
vänner och bekanta, men det är också en aktivitet som företagare 
kan ta med sina anställda och deras respektive på, säger Per.

– Det är välordnat och något man minns med glädje. Och så är 
det en härlig omgivning med jaktstugan, herrgården och tystnaden.     

Ost- och vinprovning i smedjan


